
Cette semaine,

L’équipe de la Grange Templière
vous propose                               
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           Menu 33€           [image: image2.png]



 (Entrée, Plat & dessert )

ou
Formule 29€ 
( Entrée & plat ) ou ( Plat & Dessert )
¤ MISE EN BOUCHE ¤

Verrine Inspiration du Chef 
Choux Chantilly de Roquefort AOP des Templiers
¤ ENTREE ¤

Œuf moelleux Bio en Meurette
Poitrine confite au vin rouge AOP Côte de Millau

ou
 Tempura de Ris d’Agneau
Spirale jus de persil aillé & Crème citronnée

¤ PLATS ¤

Ravioli frais farce mixte
Fond brun de veau, Eclat de noisettes torréfiées 
ou
Blanquette de la Mer
Saumon & Poisson blanc, Emulsion de crustacés
¤ DESSERTS ¤

Délices des Templiers
 Le chocolat dans tous ses états
Ou
Finger Pistache & Cassis
Biscuit fondant & Palet croustillant
Tous les 15jrs le menu change . C’est une autre histoire à vous raconter ! Menu spécial enfant 14€  ( jusqu’à 12 ans )


